
Agrinew asbl



At. Individuel
« ouvert à tous » At. Coopératif

producteurs individuels multiples -
produits multiples

1 coopérative (à créer) - 1 
produit 

(fr. pâte pressée cuite- 150T.)

+

Historique compliqué et long!

• Hall Relais Agricole - Appel 2011
• Agrinew asbl (= CER uniquement)
• Bâtiment 400m² + fenil
• Ateliers de fromagerie

• Individuel
• Coopératif

Les Ateliers Transformation « Famenne &Terroir »



At. Individuel At. Coopératif

• « Facile » à faire chez soi
• Pas neuf (Ciney/Ath) - offre 

peu originale
• Temps d’attente (pressage)
et peu flexible
• Affinage en commun 

impossible 
è Peu (pas!) d’intérêts

• Esprit coopératif non acquis
• Risques financiers
• Super produit mais affinage 

long
• Capital dormant
• Local affinage +++

è Financement sous estimé!

+

FREINS
!
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Nécessité de revoir le projet dans son ensemble!

• Répondre aux besoins et nouvelles demandes
Ø Viandes (< à 1T. carcasse/jour) – Agrément européen
Ø Légumes et fruits (10 à 20 tonnes/an) – 4 et 5ème gamme
Ø Centrale de (re)distribution 

• Ouverture du CA d’Agrinew
Ø Horeca (Fédération) 
Ø Centre formation professionnelle

• Agrinew = Pépinière d’entreprises ßà Créer une coopérative
Ø On multiplie les utilisateurs!
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• Agrinew offre:
Ø Technologie de transformation à la pointe (four combi-steamer, étuves, 

thermoscelleuses, …)
Ø Suivi des produits (traçabilité, étiquetage,…)
Ø Suivi des normes HACCP, analyses produits,…
Ø Formations et contacts avec les secteurs (Distribution, Horeca)
Ø Aides à l’élaboration des projets

• Avantages pour le producteur:
Ø Pas de risques financiers – location des ateliers
Ø Se focaliser sur sa production
Ø Encadrement et M.O. à disposition
Ø Période d’adaptation (tests) et d’apprentissage (normes d’hygiène, 

machines, techniques, …)
Ø Temps de faire sa clientèle 
Ø Agrément et autorisation à ventes B to B et B to C
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Filières

Fruits Légumes Viandes (bœuf, porc, 
mouton)

Plats préparés

Produits Confiture

Sirop
Fruits au naturel
…

Ratatouille

Légumes au naturel
4ème gamme (= le 
cru prêt à l’emploi)
…

Colis de viande

Sachet et/ou 
barquette portion
Haché
Saucisses

Valorisation bas 
morceaux du porc
Pâté / terrine
…

Légumes

Viande + légumes

Opération de 
transformation

Lavage, découpe, cuisson, 

pasteurisation

Découpe, cuisson, 

préparation

Cuisson, pasteurisation

Contenant Bocaux Bocaux

Sachet plastique
Atmosphère 
protectrice
…

Sous vide 

Bac pour 
transformation à 
domicile 

Bocaux

Barquettes
Sous vide
…

DOC. Diversiferme
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Merci pour votre attention!


